
OESTERS
Asian style Zeeuwse Creuses 
PAN-BRIOCHE 
Gegrilde brioche met gedroogde Spaanse ham
BROODJE NOVELS
Turks broodje met huisgemaakte aioli en tomaten tapenade
EDAMAME 
Spicy kombu en togarashi 

STARTERS
12

9

6

6

LOADED FRIES 
Pulled chicken, Sriracha mayonaise & parmezaan
CRISPY MAÏS SALAD
Parmezaan, nori boter & spinazie
PARMEZAANSE FRIET
Truffel mayonaise & parmezaan
VERSE FRIET
Zaanse mayonaise
GROENE SALADE
Radijs, croutons, parmezaan & huisdressing

Bijgerechten
9

7

6

7

SUSHI ROLLS
FRESH KIZAMI WASABI                                                               

VEGETARIAN ROLL
Naar uw wens bereid door de sushi chef
CALIFORNIA ROLL          
Krab | komkommer | avocado | rode tobiko | wasabi mayonaise
SPICY TUNA ROLL          
Tonijn | tempura crunch | lente-ui | komkommer | chili poeder
SALMON TORCH ROLL          
Zalm | tempura crunch | avocado | komkommer | sesam | teriyaki 
PEKING DUCK ROLL          
Peking eend | komkommer | soya wrapper | lente-ui | hoisin
SALMON EBI TORCH ROLL         
Ebi fry Japanse style | teriyaki zalm | avocado | krokantjes 
DRAGON ROLL           
Black tiger gamba | avocado | japans gegrilde unagi | bieslook 
SURF & TURF ROLL          
Ebi fry gamba | avocado | beef tataki | bieslook | truffel
BLACK TIGER RAINBOW ROLL                    
Black tiger gamba | komkommer | zalm | tonijn | zeebaars | 
GAMBA ROLL        
Avocado | krab | tempura crunch 

ZALM             
TONIJN            
BEEF TATAKI          

ZALM         
TONIJN         

SASHIMI MIX OMAKASE   
Dagelijks samengesteld door de sushi chef 
en geserveerd met ponzu saus & verse kizami wasabi

SPECIAL OF THE WEEK           

Selectie van onze lekkerste sushi, nigiri & sashimi

2 À 3 PERSONEN
5 À 6 PERSONEN

Geserveerd op een boot

NIGIRI

SASHIMI

17

18

18

18

18

20

23

23

23

24

2

150

6
7
7

14
16

30 | 55

Dagprijs

2 Stuks

3 Stuks

2 Stuks

6 Stuks

8 Stuks

6

Met zalm of tonijntaraar

12 / 24 Stuks

TOURNEDOS
Truffel ponzu saus, chipotle tomaat, asperge & zoete aardappel
RIBEYE 
Argentijnse ribeye met chimichurri, bimi en krokante knoflook
ZALM
Asian style zalm, yuzu beurre blanc & kaviaar 
PEPPER STEAK
Ierse rundersteak met asperge & zwarte peper jus
KROKANTE ZEEBAARS 
Tomaten salsa, zoetzuur sjalot & kappertjes 
MAÏSKIP 
Teriyaki style chicken, bimi & miso mayonaise
AGNOLOTTI PADDENSTOEL 
Pasta kussentjes uit Piemonte met paddenstoelenvulling
LE GRANDE NOVELS BURGER
Juicy burger met cheddar, tomaat, augurk & Chipotle mayonaise
FISH SALADE
Hollandse salade met zeebaars, gamba en gerookte zalm
BURRATA SALADE 
Salade van zachte burrata, gemarineerde tomaten en balsamico
CAESAR SALADE
Gegrilde maïs kip, parmezaan, croutons en een gepocheerd ei

Hoofdgerechten

19

19

32

35

25

20

25

21

| Inclusief friet

20

250 GR

250 GR

21

24

STARTER TASTING 
Combinatie van onze Novels favorites
TONIJN TARTAAR 
Verse Yellow Fin tonijn met nori cracker
BEEF TATAKI
Ossenhaas met krokante knoflook & teriyaki
BURRATA 
Romige burrata met miso eggplant cashew noten en pinda
CARPACCIO
Argentijnse rundercarpaccio met truffel mayonaise
CHICKEN TACO
Taco met spicy chicken en rocoto crème fraîche
SHRIMP TEMPURA
Crispy gamba met homemade chili mayonaise
PRAWN TOAST
Spicy fried prawn toast
CEVICHE
Selectie van zeevruchten, avocado en crispy maïs

VOORGERECHTEN

10

12

12

14

11

13

15

p.p. 18

9

2 Stuks

4 Stuks

Vraag ons personeel naar de allergenen lijst
voor een heerlijke, onbezorgde avond!

80

Gran cafe royal boat platter

20 GR


